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Cocktail 16 pieces kLN
compose de: @A R

12 piéces salées
4 piéces sucrées

Les pieces salées froides

Ecrasé de potimarron & la cacahuete, fromage frais, pétale de
parmesan

Douceur de panais & la noisette, filet de caille, condiment estragon
Nougat de chévre, pistaches, noisettes et cranberries

Sablé parmesan fromage fouetté, tomate aux fines herbes, olive
provengale

Sablé 100% végan, tapenade de lentille corail au curry et raisin frais
Tamagoyaki & la coriandre, Filet de rumsteak au saté

Fleur de betterave, chou rouge relevé raifort

Sablé grué cacao, ganache foie gras, tuile aux mendiants

Tacos crevette, sauce cocktail et croquant de légumes

Pic de légumes, betterave rouge et carotte, pdte de fruit aux
agrumes

Pain nordique houmous de lentilles au curry, julienne de legumes
Qux agrumes

Les pieces sucrées

Quenelle citron, rGpée de citron vert

Déme Dulcey glacage gourmand

Tarte vanille Bourbon, confit d'argousier, voile de kumquat
Banana split confit de fraise, sifflet de frécinette

Tarif par personne : 38,00 euros HT / 41,80 euros TTC
*Plus co0t de livraison : 65,00 euros HT / 71,50 euros TTC
* A partir de 20 personnes

*+ 260,00 HT pour un Maitre d’hétel
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Cocktail 18 pieces

compose de :

14 pieces salées
4 pieces sucrées

Les piéces salées froides

Ecrasé de potimarron & la cacahuete, fromage frais, pétale de
parmesan

Douceur de panais a la noisette, filet de caille, condiment estragon
Nougat de cheévre, pistaches, noisettes et cranberries

Sablé parmesan fromage fouette, tomate aux fines herbes, olive
provengale

Sablé 100% végan, tapenade de lentille corail au curry et raisin frais
Tamagoyaki & la coriandre, Filet de rumsteak au saté

Fleur de betterave, chou rouge relevé raifort

Sable grué cacao, ganache foie gras, tuile aux mendiants

Tacos crevette, sauce cocktail et croquant de légumes

Pic de légumes, betterave rouge et carotte, pdte de fruit aux
agrumes

Pain nordique houmous de lentilles au curry, julienne de légumes
aux agrumes

Courgette crevette curry @ l'indienne

Chouquette salée d I'emmental, moutarde a l'ancienne, pastrami,
comteé, oeuf et cornichon

Les pieces sucrées

Quenelle citron, rpée de citron vert

Déme Dulcey glacage gourmand

Tarte vanille Bourbon, confit d'argousier, voile de kumquat
Banana split confit de fraise, sifflet de frécinette

Tarif par personne : 41,29 euros HT / 45,41 euros TTC
*Plus coUt de livraison : 65,00 euros HT / 71,50 euros TTC
* A partir de 20 personnes

*+ 260,00 HT pour un Maitre d’hétel
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Cocktail 24 pieces h

compose de: @A R

17 piéces salées ( en équivalence de 18)
6 pieces sucrées

Les piéces salées froides

Ecrasé de potimarron & la cacahuéte, fromage frais, pétale de
parmesan

Douceur de panais & la noisette, filet de caille, condiment estragon
Nougat de chévre, pistaches, noisettes et cranberries

Sablé parmesan fromage fouetté, tomate aux fines herbes, olive
provencale

Sablé 100% végan, tapenade de lentille corail au curry et raisin frais
Tamagoyaki & la coriandre, Filet de rumsteak au saté

Fleur de betterave, chou rouge relevé raifort

Sablé grué cacao, ganache foie gras, tuile aux mendiants

Tacos crevette, sauce cocktail et croquant de légumes

Pic de légumes, betterave rouge et carotte, pdte de fruit aux
agrumes

Pain nordique houmous de lentilles au curry, julienne de légumes
aux agrumes

Courgette crevette curry a l'indienne

Chouquette salée a I'emmental, moutarde a I'ancienne, pastrami,
comté, ceuf et cornichon

Aiguillette de canard a l'orange et coriandre

Sensation de moule mariniére, pomme de terre persillée

Sablé 100% végan, houmous de betterave, olive de Kalamata

Les piéces sucrées

Quenelle citron, rGpée de citron vert

D&me Dulcey glacage gourmand

Tarte vanille Bourbon, confit d'argousier, voile de kumquat
Banana split confit de fraise, sifflet de frécinette

Biscuit noix, creme brllee double vanille bourbon

Tatin de pomme, pointe de chantilly vanillée

Tarif par personne : 54,44 euros HT / 59,88 euros TTC
*Plus coUt de livraison : 65,00 euros HT / 71,50 euros TTC
* A partir de 20 personnes

*+ 260,00 HT pour un Maitre d’hétel
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